PECORINO
TOSCANO

Ctema al pecoino Toseano DOP

e 700 gr di latte intero

¢ 300 gr di panna

e 2 uova + 2 tuorli

e 170 gr difarina

e 10 grdisale

e 200 gr di Pecorino Toscano DOP stagionato

e pepe ( a piacere)

Scaldare, appena appena, il latte con la panna.
Lavorare le uova ed i tuorli con il sale, aggiungere la farina.
Stemperare con il latte tiepido e cuocere fino a quando la crema iniziera ad addensare.

Aggiungere immediatamente il Pecorino Toscano DOP e mescolare fino al completo
scioglimento.

Questa crema € ideale per riempire crostatine, torte salate, bigné, ecc.

Il Consorzio tutela Pecorino Toscano DOP ringrazia per le ricette la Scuola di Cucina di Lella.
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